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LA REVOLUTION INTERNET

Le CARI dispose maintenant depuis quelques mois d’un site sur la grande toile
informatique mondiale. En tapant http://www.cari.be, chaque internaute peut
accéder a des informations concernant notre centre de services et le programme
européen. Nous avons ainsi suivi le mouvement général. Comme est venu le mo-
ment ou chacun ne pouvait plus communiquer sans disposer d’un fax, toute admi-
nistration, firme ou organisation se doit maintenant d’étre présente sur Internet.
Mais notre site ne sera pas une simple carte de visite virtuelle comme on en croise
tant, avec quelques pages ne contenant qu’un minimum d’informations déja dé-
passées. Nous avons la volonté de participer concrétement a [’'immense évolution
sociale qui s’amorce actuellement.

Le nombre de personnes connectées a Internet explose et ce phénoméne ne touche
pas seulement les jeunes. Toutes les générations sont présentes. Voici qu’apparait
une nouvelle maniére de communiquer, de s’informer, de travailler, de gérer son
patrimoine et de vivre ses temps de loisirs. L’apiculture n’est pas en reste. Il suffit
de pianoter quelque peu pour découvrir a quel point des apiculteurs partout autour
du monde vivent leur passion avec Internet en tant qu’outil privilégié, aussi utilisé
que [’enfumoir ou le éve-cadres. §
Demain, un apiculteur aura une liaison avec son environnement social radicale-
ment différente. Son information ne sera pas limitée au contenu de sa revue ac-
tuelle, elle ne sera plus distillée au rythme des parutions. A tout moment, des
milliers de pages seront accessibles pour répondre aux questions qu’il se pose. S’il
ne trouve pas le renseignement recherché, il peut poser une question dans un
forum de discussion et bénéficier de [’expérience, de [’avis ou des conseils d’autres
apiculteurs. Par ailleurs, les listes de diffusion permettent d’étre au courant de
[’actualité apicole, jour apres jour.

S’il débute, un apiculteur pourra parfaitement suivre les cours d’une école vir-
tuelle, un peu a la maniére de cours par correspondance mais avec tous les avanta-
ges du multimédia. Il pourrait par exemple revoir autant de fois qu’il le souhaite
la séquence vidéo sur le marquage des reines.

Coté convivialité, le cercle limité des sections apicoles explose. Rien n’empéchera
un apiculteur de développer une relation amicale avec un apiculteur de Suisse, de
France ou méme d’un autre continent. Internet permettra de trouver une person-
nalité en phase avec ses propres passions et de partager, jour aprés jour, par E-mail
ou méme conférence vocale en direct, les joies du rucher.

Internet, c’est aussi une ouverture permanente sur le monde. Chaque apiculteur
peut créer son propre site avec des photos de son rucher, de son travail, de ses
produits. Il peut méme brancher une mini caméra qui permettra a ses consomma-
teurs et a ses amis de suivre [’activité de ses ruches en temps réel.

Enfin, voici le temps des nouveaux services. Pour une transhumance, un apiculteur
peut suivre [’évolution des balances d’un rucher de référence qui lui indiqueront le
début de la miellée. Il pourra consulter en ligne les catalogues des fournisseurs de
matériel, passer commande et payer avec sa carte de crédit de maniére sécurisée.
Il pourra aussi s’abonner a des revues en ligne et les lire avec leurs photos en
couleurs et leurs mises en page sur son écran. Libre a lui d’imprimer des pages s’il
souhaite disposer de ’information sur papier. Il est méme bien possible qu’il déni-
chera en Espagne ou en Angleterre une assurance en responsabilité civile pour son
rucher qu’il paiera en euros en trois clics de souris.

Tout ceci n’est pas de la science-fiction mais s’inscrit dans le réel, semaine apreés
semaine. Les organisations apicoles actuelles ne doivent pas perdre de vue cette
révolution. Les acteurs de demain seront ceux qui s’investissent aujourd’hui dans
cette nouvelle culture. Et, a [’heure ou le monde devient un village, il serait vrai-
ment dommage de ne pas retrou¥er sur Internet le caractére associatif régional qui
est et doit rester une richesse dé notre apiculture.

Luc Noél,
président
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DISCUSSIONS SUR LA LISTE «ABEILLES>

Créée fin 1996, la liste-forum de discussions francophones «ABEILLES»,
gérée par Jean-Marie Van Dyck, regroupe de plus en plus d’internautes : 187 adhérents
aujourd’hui. Les sujets abordés sont des plus divers. lls portent cependant tous, comme
leur nom l'indique, sur les ... abeilles ... sous tous leurs aspects :

A LA DECOUVERTE DE ori § |
L,AP ICULTURE I TALIENNE (PREMIERE PARTIE) : ;

L’ltalie, qui n’en a pas révé ? Terre de soleil, de culture
et de vacances, mais également, pour nous
apiculteurs, berceau d’Apis mellifera ligustica, cette
belle abeille italienne exportée en grand nombre vers

L’apiculture a tous les niveaux, du débutant au
professionnel, passionné ou non, et toutes ses
facettes : biologie générale et spécialisée, pathologie
et soins en cas de maladies, apithérapie, pratique
apicole, conduite de ruches, matériel, produits de la
ruche, pollinisation, flore apicole, information sur
les miellées, insectes producteurs de miellat,
économie, etc.

Mais elle voudrait étre aussi un carrefour entre les
apiculteurs, hommes de terrain, et les chercheurs,
hommes de laboratoire.

Nous avons repris ci-dessous les sujets qui ont fait
’objet de discussions sur la liste francophone
«ABEILLES~ au cours de ces quatre derniers mois (de
février a mai 2000).

Dorénavant, dans chaque numéro, vous trouverez les
sujets récemment abordeés :

Guillochages et constructions autour des cellules
royales

Elevage de reines en étuve

Brouette a ruches

La Langstroth horizontale a 20 cadres

La ruche Top bar ou Kenyane -

Reines Koeca

Comment traiter ses ruches en 2000 ?

Archives «ABEILLES»

Production de miel en Belgique

Cire microcristalline (Microwax)

Et la protection des ruches ?

Diffuseurs a acide

Loque américaine et eau de Javel ?

Et du miel de mars 1? ...

Cure de gelée royale

Floraison dans le désert de |’Atacama au Chili
Varroa et les espéces de Bourdons

Comment garder un superbe Sphinx a téte de
mort ?

La revue Apidologie, en ligne

United colors of Beeeeez

Problémes d’élevage de reines ?

Moisissures sur un cadre nouvellement construit.

Si un de ces sujets vous intéresse ou si vous désirez
a l'avenir adhérer gratuitement a la liste, envoyez
simplement un courriel (nouveau mot francais créé
a partir de COURRIer ELectronique, beaucoup plus
convivial que «<himelle») a |’adresse électronique :
<majordomo@fundp.ac.be> avec les deux mots
suivants dans le corps du message : «subscribe
abeilles». C’est tout.

Vous recevrez un message automatique en anglais
vous demandant de renvoyer une petite phrase avec
un code. Faites-le, c’est le controle de la validité
du va-et-vient : de la liste vers vous et de vous vers
la liste.

Aprés quoi , vous recevrez un message de bienvenue
en francais vous donnant le mode d’emploi de la
liste.

Si vous avez le moindre probléme, écrivez au gérant
de la liste : <jean-marie.vandyck@fundp.ac.be>
De plus, si vous vous sentez plus a l'aise sur le web
et que vous désirez de plus amples informations, vous
pouvez vous rendre sur la page d’information de la
liste «<ABEILLES» http://www.fundp.ac.be/
~jvandyck/abeill/infoabei.html

Depuis 1997, les différentes interventions ont été
archivées. Elles sont toutes accessibles a partir d’une
page web de consultation. La recherche peut se faire
soit par année, soit au moyen d’un petit moteur de
recherche, par mot ou partie de mot.

Remarque : Pour les amateurs d’abeilles pour
lesquels ’anglais n’est pas un frein, la liste BEE-L
qui compte déja plusieurs années d’existence avec
aujourd’hui plus de 800 membres pour plus de 40
pays est également indiquée. La liste «ABEILLES~
est faite d’abord pour ceux qui n’ont pas cette
chance. Si, de plus, de parfaits bilingues viennent
nous rejoindre, cela créerait réellement de fructueux
contacts entre les deux forums. C’est vraiment notre
souhait.

Amicalement,

LES GESTIONNAIRES DE LA LISTE «ABEILLES» ...
JEAN-MARIE VAN DYCK <OWNER-ABEILLES@FUNDP.AC.BE>
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I’Australie.

des continents aussi lointains que I’Amérique et

Pour découvrir I'apiculture d’un pays, rien de tel i
que de rencontrer les apiculteurs dans leur |

environnement. Avant notre départ, notre ‘—
vision de I'apiculture italienne se limitait a
quelques clichés assez grossiers. Un :

voyage de prospection, réalisé
en début d’année, et le voyage *
d’étude du mois d’avril &
dernier avec un g
.. groupe d’apicul-
& teurs du CARI
' asbl nous
permettent
aujourd’hui de
vous présenter
ce dossier sur I'api-
culture italienne au
travers de quelques
points forts : I’Institut
National d’Apiculture, des
exploitations professionnelles et
des entreprises apicoles qui
comptent parmi les plus
importantes de ce pays.
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L’APICULTURE EN ITALIE :
CARTE D’IDENTITE

«dop

Péninsule de ’Europe méridionale baignée par la mer
Méditerranée, I'ltalie compte 75 000 apiculteurs, dont
la grande majorité sont des amateurs. Un dixieme
d’entre eux tirent cependant un revenu économique
de cette activité. 3750 apiculteurs détiennent plus de
la moitié du cheptel. Les statistiques restent assez
floues et il est trés difficile d’avoir un recensement
beaucoup plus précis. On estime le nombre total de
ruches a 1.100.000, ce qui donne une moyenne de
14,6 ruches par apiculteur. Dix fois plus grande que
la Belgique, I'ltalie a une densité de ruches trés élevée
avec une moyenne de prés de 4 ruches au km?
Contrairement a ce que I'on peut imaginer, I'ltalie fait
partie des pays européens a forte densité de
population (190 h/km?) surtout dans le nord et dans
les plaines et collines (23 % plaines, 41,6 % de
collines et 35,2 % de montagnes). La douceur de leur

abeille réduit les probléemes d’implantation de ruchers
que nous connaissons chez nous.

L’ITALIE EN BREF

Capitale :
Population :
Densité :
Superficie :
Longueur N/S :
Cotes :

Relief :

Administration

Monnaie :

: 20 régions - 104 provinces

Adhésion a I’'U.E. : 25 mars 1957

Rome

57.460.977 (décembre 1996)
188 habitants par km2
301.277 km2 (£ 10 X Belgique
et 0,6 X France)

1300 km

8600 km

chaine des Alpes (1100 km)
chaine des Apennins (1200 km)

8102 communes
Lire (1 BEF =48 Lires ; 1FF =
295 lires ; 1 euro = 1936,270 lires)

La Dadant italienne

Depuis les années 50, a linitia-
tive de Monsieur Leca pére, les fa-
bricants de matériel se sont mis
d’accord pour proposer aux api-
culteurs italiens un seul modeéle
de ruche, a savoir le modéle

Dadant 10 ou 12 cadres normalisé.
Aujourd’hui, 80 % des ruches uti-
lisées sont de ce type et les nom-
breux modéles régionaux du deé-
but du siécle sont relégués au
musée. La majorité des ruches
disposent sur la face avant d’un
vestibule que ’on peut refermer
par un grillage pour la transhu-
mance. Cet espace permet aux
abeilles de ne pas se sentir claus-
trées et évite les effondrements
dus a la surchauffe des colonies.
Depuis la généralisation des plan-
chers grillagés pour le controle de
la varroase, ce vestibule est moins
utilisé. Les ruches sans auvent
disposent d’un espace supplémen-
taire au bas des cadres, qui per-
met aux abeilles de faire la barbe
sans sortir de la ruche. Le reste
des ruches (20 %) est du modele
Langstroth, principalement uti-
lisé dans le sud et en Sicile.

Carte 1 Relief de 'ltalie

Diversite des miels

Située au centre de la zone tem-
pérée, |’ltalie bénéficie de con-
ditions climatiques particuliéres.
Les eaux chaudes de la Méditer-
ranée réduisent les écarts de tem-
pérature et la chaine des Alpes
forme une barriére efficace aux
vents du nord. De plus, le pays
est soumis tant a des courants
humides provenant de |’océan
Atlantique qu’a des courants
chauds venant d’Europe de I’Est.
Le nord de Ultalie (a l’exception
des Alpes) se caractérise par un
climat de type continental avec
une opposition entre |’été chaud
et humide et Uhiver assez froid
(0°C en janvier a Turin et -20°C dans
les vallées alpines). Les pluies sont
peu abondantes. Le centre et le
sud de Ultalie ont un climat de
type méditerranéen, dont les

Abeilles & C* n° 76 - 3/2000

caractéristiques s’accentuent au
fur et a mesure que [’on descend
vers le sud : chaleur et sécheresse
estivales, pluies violentes, cour-
tes et i‘rréguliéres, hivers tres
doux. A Rome, la température
moyenne, qui est en janvier de
7,4°C, passe a 25,5°C en juillet.
Le thermometre peut monter jus-
qu’a 45°C en Sicile.

Cette diversité donne a 'apicul-
ture une forme spécifique selon
la région et la situation par rap-
port a la mer et aux montagnes
(Alpes et/ou Apennins). On cons-
tate cependant que la miellée de
printemps prend une grande im-
portance et que [’estivage est une
réalité dans de nombreuses zones
du pays. Hormis pour les ruchers
situés en altitude, les colonies
n’enregistrent pratiquement pas
de rupture hivernale de couvain.
Les principales régions de produc-
tion se situent en Lombardie (Mi-
lan), en Emilie-Romagne (Bolo-
gne), en Toscane (Florence), dans
le Latium (Rome) et en Sicile (Pa-
lerme). La carte 2 localise ces dif-
férentes régions.

La végétation est tres diversifiée,
allant de la flore alpine (sapin,
rhododendron, chataignier...) a la
flore méditerranéenne (pin,
chéne, arbousier, bruyere arbo-
rée, ciste, thym, sauge, eucalyp-
tus, lavande...). Dans la plaine du

Vue de Toscane

Lombardie

Emilie Romagne

Sicile ‘

Carte 2 : Régions melliferes

PO (région padane), la flore est
dominée par les saules, les aul-
nes, les peupliers et les chénes qui
forment des bosquets le long des
cours d’eau, alors que dans la
haute plaine subsistent par en-
droits des landes recouvertes
d’acacias, de genéts et de bruye-
res. Cette flore trés variée per-
met la production, sur le territoire
italien, de plus de trente types de
miels : toutes fleurs, robinier, cha-
taignier, eucalyptus (centre et
sud), agrumes (sud), arbousier
(surtout Sardaigne), luzerne, tour-
nesol, «sulla» (centre et sud),
bruyére arborescente, tilleul,
thym (sud), chardon, rhododen-
dron (nord - montagne), colza,
pissenlit, tréfle, lierre, lotier,
ronce, lavande (ouest), asphodele
(Sardaigne), caroube (Sicile), me-
risier, callune, ombelliferes

(Ferula communis en Sicile), Inula
viscosa (centre et Sardaigne),
sainfoin, germandrée, pommier,
Diplotaxis, sarriette, miellats de
sapin, de feuillus et celui produit
par Metcalfa... Lltalie est cer-
tainement le seul pays européen
qui exploite sa flore de facon aussi
spécifique et qui produit une telle
diversité de miels.

La production globale enregistrée
est de 10 000 a 12 000 tonnes par
an, ce qui correspond a une pro-
duction moyenne assez faible de
9 a 10 kg par ruche. Dans les ex-
ploitations professionnelles, cette
production est cependant nette-
ment supérieure (de 40 a 70 kg/
ruche). Les transhumances sont
fréquemment pratiquées. Laten-
dance actuelle est cependant de
réduire les distances de transhu-
mance et de pratiquer des micro-
transhumances rapides pour sui-
vre une méme floraison (par
exemple [’acacia).

Vue du Piémont (Mor?td 'd'A.lba)
Le revenu lié a cette production
atteint 40 milliards de lires (20,6
millions d’euros) pour le miel et
110 a 120 milliards de lires (56,6
a 61,8 millions d’euros) si ’on
prend en compte les revenus indi-
rects liés a U"apiculture et a
["abeille.

Marche du miel

Comparativement a la consomma-
tion moyenne européenne (570 g
par an), la consommation italienne
par habitant est faible (de 350 a
450 g par an). Pourtant, la pro-
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duction ne permet pas de répon-
dre aux besoins nationaux (22 800
tonnes) et U’ltalie importe donc
plus ou moins 50 % de son miel (12
000 tonnes). A linstar de beau-
coup de pays européens, ses prin-
cipaux fournisseurs hors commu-
nauté sont l’Ameérique latine, U'Eu-
rope de U’Est et la Chine. La con-
currence des miels extra- commu-
nautaires est donc forte et in-
fluence négativement les prix. A
cela, il faut ajouter le fait que les
gros conditionneurs détiennent 46
% du marché et que [’offre de miel
dépend de quelques apiculteurs
importants et d’un tres grand
nombre de tout petits producteurs
peu enclins au développement.
Tous ces éléments freinent et ren-
dent difficile une organisation de
marché qui permettrait de stabi-
liser et de développer la produc-
tion, mais également d’améliorer

la compétitivité du miel italien sur
les marchés internationaux.

Le gros avantage du marché ita-
lien vient de sa segmentation liée
aux productions monoflorales, a
des productions réalisées dans des
zones naturelles, et a I’image po-
sitive développée pour les miels
indigénes. L'utilisation du label
«Miele virgine integrale» (miel
parfaitement vierge) est, a ce ti-
tre, un tres bon exemple de valo-
risation de produits frais et non dé-
gradés, que seuls savent produire
les apiculteurs locaux. Un autre
avantage vient de la souplesse de
beaucoup d’exploitations qui di-
versifient leur production (miels
de diverses origines, essaims, rei-
nes...) et qui peuvent la recentrer
sur un produit, ou sur un autre,
en fonction de la demande du
marché. Ces éléments, alliés a
une demande supérieure a loffre,

permettent a chacun de se posi-
tionner. Les industries de la con-
fiserie, cosmétiques et pharma-
ceutiques représentent 30 % de la
demande de miel. Ces industries
recherchent avant tout un prix sta-
ble le plus bas possible (miels
d’importation). La consommation
de masse, par contre, demande un
miel de bon rapport qualité/prix,
que peuvent offrir principalement
les grands conditionneurs. Enfin,
une partie des consommateurs re-
cherche la qualité avant tout, et
est préte a payer pour cette qua-
lité supérieure. Ce créneau est
principalement occupé par de pe-
tits conditionneurs qui se spécia-
lisent dans des produits de qua-
lité, artisanaux et différenciés.
ARTICLE BASE SUR DES DOCUMENTS

FOURNIS PAR L’INSTITUT NATIONAL
p’AricuLTure (I.N.A.)

[homas
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inox muni d'un ventilateur
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Bulle nt recevoir une
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livrée sans ruche. Réf 1052.
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e.mail : thomapi@wanadoo.fr - web : www.apiculfure.com/thomas/

de visite par le dessous
pour ouverture de la porte =
) ‘5‘-‘— denrreedelomche Petncome:Lde -
‘ = Bu|l7e lwrme'e;1 sur support inox  jusqu'a 5 kilos de mie positionner au maximum sous le robinet un
‘l '

tra avec un éclai
valeur voire miel. Ref 1137.

Maturateur transparent
I capacité 24 kilos de miel

Diom. 250 mm, socle inox permeftont de (e g bougie : une facon simple et éco-
o 51 bl Bosore o rigphins nom;quedevalonservoslofsdeare
et robinet perfection 40/49, fond plat indling,  INVHISéS

Autre applicafion : cetfe cuve peut éire ufilisée pour
Cit pail suitysioue mnxpr:\fdv:;ms mperm:n cirer les codres. Elle permet de maintenir une quan-

Cuve a cire pour bougie

e

ﬁer ho'recrreoﬁnd’ob'enwmeqld:
wepaxvusboug:es Cetfe cuve vous assu-
rerumirvvmldequdneonsee'rmde

fil imporiante de cire & fétot liquide. Réf. 2779.

Pour toute demande d'inft

ion sur les produits THOMAS, devis ou c

de A veuillez col notre distributeur :
VERGERS ET RUCHERS MOSANS
Monsieur Rommel - Chaussée Romaine, B - 5500 DINANT (Belgique) - Tél. 082 22 24 19 - Fax 082 22 60 21

Abeilles « C* n° 76 - 3/2000

10

Mario MANFREDINI

GIGANTISME ET INGENIOSITE

A une dizaine de kilométres d’Orvieto (Ombrie), a la
sortie du village de Castel Viscardo, on découvre sur
le c6té d’un petit chemin agricole de grands
batiments industriels. Quelques ruches dans la cour
nous indiquent que I'on est arrivé a destination. Tout
est bien discret pour une des plus importantes
exploitations apicoles d’ltalie. Six personnes
travaillent en permanence dans I’exploitation de

Mario MANFREDINI.

C’est pourtant avant tout une

exploitation familiale (pére, fils, fille, niéce...).

A Uentrée du batiment, une
vieille ruche et quelques vieilles
photos rappellent, si besoin est,
les débuts de son pere en api-
culture. Aujourd’hui, cette ex-
ploitation compte environ 5000
ruches sédentaires réparties sur
une centaine d’emplacements.
Chacun regroupe 50 colonies.
Tous sont situés entre la mer et
la montagne (800 m) et dans un
rayon qui n’excéde jamais 100
km. Les ruches sont toutes des
Dadant 12 cadres (latte de 25
mm) avec des hausses de 10 ca-
dres (latte de 27 mm).

Les ruchers

Si tout le monde s’accorde pour
dire que la saison apicole débute
deés que la récolte d’été est ter-
minée, on n’a cependant pas |’ha-
bitude de rencontrer un apicul-
teur qui fait sa premiere visite de
«printemps» en octobre. En ef-
fet, cette période apicole plus
calme permet a Mario MANFREDINI
d’effectuer des manipulations
qu’il n’aurait plus le temps de
réaliser par la suite. C’est ainsi
qu’il profite de cette visite, réa-
lisée avec une surface de couvain
trés réduite, pour enlever les
vieux cadres et pour placer les

cires gaufrées en rive. La dimi-
nution de couvain la plus impor-
tante s’observe en décembre et
janvier.

Les ruches sont donc prétes pour
le démarrage printanier. Au prin-
temps, fin mars-avril , il vérifie la
facon dont s’est déroulé [’hiver-
nage et il place les hausses. A
partir de ce moment, il visite ses
ruches toutes les trois semaines
jusqu’au début juillet. Le travail
consiste alors a suivre le dévelop-
pement des colonies. Sa grosse
miellée a lieu au printemps (80 %
de la production totale). Puis
commence la longue période de
sécheresse estivale. Il faut atten-
dre le 15 aolt pour retrouver les
miellées plus tardives qui se pro-
longeront jusqu’en septembre-
octobre.

La miellée principale (80 %) est
composée de trefles blanc et
rouge. Il produit cependant
d’autres miels tels que celui de
«sulla» (Hedysarum corona-
rium : une plante que ’on re-
trouve principalement dans les
prairies de Toscane et d’Om-
brie), de luzerne, de tournesol,
d’eucalyptus sur la cote, et de
chataignier. Depuis deux aps,
du miellat produit par Metcdlja
est également récolté en fin de
saison. La production moyenne

est de 35 a 40kg/ruche. Cela
correspond a une production
globale annuelle qui oscille en-
tre 100 et 200 t de miel (plus
souvent 200).

Le travail suit le développement
des colonies. Les premieéres visi-
tes se font le long de la mer, pour
se poursuivre dans les terres et se
terminer a la montagne. Le dé-
calage biologique des colonies
entre les deux zones extrémes est
d’environ un mois. Lorsque nous
avons rencontré Mario MANFREDINI,
les hausses étaient déja mises sur
les ruches pres de la mer et cer-
taines ruches étaient en fievre
d’essaimage (le premier essaim de
[’année venait d’étre récolté),
alors qu’il venait de faire ses pre-
mieres visites en montagne
(nourrissement encore en cours).
Les reines sont changées tous les
2 ou 3 ans a partir de souches non
essaimeuses (seule méthode uti-
lisée contre ’essaimage) ; apres
trois ans, le renouvellement des
reines se fait naturellement.
Quand les reines ont fait leur miel-
lée de printemps, elles sont épui-
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Montage de cadres dans [’atelier de fabrication des ruches

sées, elles meurent et les abeilles
les renouvellent naturellement
(supersédure). L'élevage de rei-
nes ne se fait pas dans son exploi-
tation mais reste cependant dans
la famille. Un de ses freres est
également apiculteur profession-
nel et une sceur dirige une entre-
prise de conditionnement de miel
et de cire.

Un hall par atelier

Il'y a trois ans, Mario MANFREDINI a
acheté, a [’occasion d’une faillite,
un hangar de 4 000 m?.

Plusieurs parties de ce batiment
lui servent d’ateliers. Le montage
des cadres se fait dans un petit
local prés de U’entrée. Latelier de
droite est également chauffé et
consacré a la fabrication de ru-
ches. Quand il fait mauvais
(comme lorsque nous y étions),
son personnel réalise le montage
des ruches nécessaires a [’exploi-
tation (1000 ruches cet hiver). Le
but est de renouveler en moyenne
10 % de son matériel par an. Au
fond d’un premier grand hall ou
[’on stocke le matériel vide, plu-
sieurs bacs a peinture contiennent
un mélange de peinture composé

d’huile de lin, de
blanc de Titane et
de diluant. Le ma-
tériel nouvelle-
ment fabriqué
(hausses et corps) y
est trempé puis sé-
ché naturellement.
Le hall suivant est
consacreé au travail
du métal (supports
de ruches, matériel
de miellerie...). Il
faut préciser que
’essentiel du ma-
teriel est fait mai-
son. D’anciens pro-

Hall réservé au miel

totypes y sont toujours stockes.
Le hall central est occupé en
grande partie par une enceinte
étanche. 15 000 hausses y sont
stockées. Aucun apiculteur ne
peut rester indifférent a la vue
d’une telle quantité de matériel.
A abri de Uinsolation directe, la
température ne dépasse jamais
22°C. De plus, un déshumidi-
ficateur permet le maintien d’un
air trés sec et évite ["apparition
de la fausse-teigne. Toutes les
hausses stockées sont prétes a
’emploi. Elles sont composées de
cadres disposés comme suit : 2 ba-
tis - 1 gaufré - 2 batis - 1 gaufré -
1 bati - 1 gaufré - 2 batis.

Cing tonnes par jour

Le dernier hall est consacré au
miel. La grande partie est utili-
sée pour le stockage des fits et
dans son prolongement se trouve
la miellerie. Une désoperculeuse
suivie d’un convoyeur et de trois
extracteurs a hausses occupent le
centre du local. L’objectif pour-
suivi par Mario ManFReDINI est de
limiter au minimum ’ensemble
des manipulations. Il aainsi concu
une machine capable de
deésoperculer les cadres sans de-
voir les sortir des hausses. Le ma-
nutentionnaire place la hausse
pleine sur un tapis roulant. Au

Abeilles = C* n° 76 - 3/2000
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Miellerie vue du haut

passage de la hausse, la
désoperculeuse entre en action.
Des tiges, enroulées d’une spirale
en plastique souple en rotation
(qu’il remplace toutes les 5000
hausses), pénétrent entre les ca-
dres. Quinze secondes apres, les
cadres sont libérés de leurs oper-
cules. Les opercules sont direc-
tement traités dans un pressoir a
vis sans fin centrale, «fabrication
maison~» (type presse a vin). La
hausse est poussée vers trois ex-
tracteurs a axe vertical (un a char-
gement automatique + deux a
chargement manuel) d’une capa-
cité de 8 hausses. L’avancement
des hausses est programmé pour
eviter des interruptions dans le

Désoperculeuse en fonctionnement

travail. Lors du chargement ou
du déchargement d’un des extrac-
teurs, les deux autres travaillent.
Mario projette d’automatiser [’ali-
mentation en hausses des deux
autres extracteurs pour limiter les
manipulations restantes. Apres
extraction, le miel est pompé vers
une batterie de trois maturateurs
d’une capacité de 10 tonnes équi-
pés en fond de cuve d’un échan-
geur de chaleur (serpentin chauf-
fant alimenté a ’eau chaude) as-

surant le maintien du miel a une
température suffisante (25 a
30°C) pour garantir une bonne
décantation. Celle-cidurede4a
5 jours. Par la suite, le miel est
mis en flts de 300 kg. La com-
mercialisation ne se fait pas sur
place. Le miel est transféré dans
le centre de conditionnement
tenu par la sceur de M. MANFREDINI
a Modeéne. L'essentiel de la miel-
lée dure 4 semaines. A cette pe-
riode, une personne seule peut
extraire cinq tonnes de miel par
journée de huit heures.

Recupération d’abeilles

Pour U'extraction, des coussins
imbibés d’un répulsif chimique
(essence de mirbane) sont utili-
sés. Mais, malgré les répulsifs chi-
miques et sans grilles a reine, il
reste toujours des abeilles dans
les hausses. Une fois de plus, 'in-
géniosité est au rendez-vous. Le
camion chargé des hausses entre
dans un vaste hangar entierement
occulté. Dans ce local attenant a
la miellerie, une seule fenétre
laisse passer la lumiére et attire
ainsi toutes les abeilles. A Uex-
térieur, cette fenétre est recou-
verte d’une toile moustiquaire.
Les abeilles peuvent cependant
passer par un orifice situé en haut
de la fenétre et a proximité d’une
ruchette avec reine. Cette

Ruchette pour la récupération d’abeilles

et T

——

Miellerie avec maturateurs

ruchette 6 cadres est montée a
plusieurs metres de haut sur un
chariot qu’on léve ou descend au
moyen d’une poulie. Tous les
deux a trois jours, la ruchette
pleine est redescendue et rempla-
cée par une autre.

Presse a cire

C’est la cire du corps de ruche qui
est utilisée pour les cadres, la cire
d’opercules est réservée exclusi-
vement pour les bougies et les
objets en cire. L’entreprise pro-
duit également une série de pro-
duits dérivés : créemes de soina la
propolis pour le visage, bonbons
aux godts divers (propolis, gin-
seng, pollen) que nous avons eu
le plaisir de nous voir offrir en fin
de visite.s
E.B.
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Paolo PasiNI
LE ROI DES REINES
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25 000 reines

Paolo Pasini est avant tout un éle-
veur de reines. Avec 25.000 rei-
nes produites tous les ans, il est
le n°1 d’ltalie et n’arrive pour-
tant a répondre qu’a 70 % de la
demande. Les commandes doi-
vent donc lui parvenir tres tot
pour étre honorées. Sa produc-
tion s’axe naturellement sur
[’abeille italienne dont la renom-
mée est internationale (Apis
mellifera ligustica). 30 % des
abeilles produites partent
d’ailleurs a U’étranger, principa-
lement en France. Il distingue
deux écotypes différents. D’une
part, il parle d’une abeille blonde

Campagnatico est un charmant petit village de
Toscane situé a une cinquantaine de kilométres de
la mer, a hauteur de Grossetto. C’est la que s’est
implanté Paolo PASINI. Son exploitation de 1200
ruches occupe, dix mois par an, neuf personnes.

assez prolifique. Son couvain oc-
cupe tout le cadre, elle ne laisse
pas de couronne de provisions.
Cette abeille est surtout recher-
chée pour la production de gelée
royale. Elle est trés utilisée en
Sicile et en Calabre. Elle convient
bien dans le nord pour la produc-
tion du miel de Metcalfa.
D’autre part, la race locale est
plus noire, plus économe, consti-
tue des réserves et convient
mieux a une apiculture extensive.
Il produit également pour ’expor-
tation (vers la France principale-
ment) des «caucasites» (c’est-a-
dire des reines caucasiennes fé-
condées par des males Ligustica).
L’insémination artificielle est
principalement utilisée pour la
sélection de ses lignées génitrices
qu’il choisit sur base des résultats
obtenus dans ses ruchers de pro-
duction.

Les fécondations sont naturelles.
Malgré la loi de 1926 qui interdit
toute autre abeille que [’abeille
italienne sur le territoire, on cons-
tate une présence de plus en plus
fréquente de reines Buckfast qui
proviennent, entre autres, des
transhumances jusqu’en Calabre
et Sicile, pratiquées par des api-
culteurs allemands.

C’est la raison pour laquelle Paolo
développe actuellement un pro-
jet de conservatoire de [’abeille
italienne sur une ile a 20 km des
terres, juste en face de Grossetto.
Ce projet bénéficie de fonds euro-
péens.

Par plus de 500 reines, une reine
fécondée revient a 12.000 lires
(250 BEF) + une taxe de 10 %. Le
prix monte a 15.000 lires pour des
quantités moins importantes
(300 BEF). Les hybrides caucasites
sont vendues en France 80 FRF.

R .

Rucher d’élevage
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Des starters - finisseurs

Les élevages débutent des les
mois de mars-avril pour se termi-
ner fin octobre. Le rucher d’éle-
vage est situé en contrebas de son
habitation. Les 80 ruchettes éle-
veuses sont placées en demi-cer-
cle autour d’un petit batiment
dans lequel il peut réaliser ses
greffages (pickings). Lorsque nous
étions a, c’est son fils qui réali-
sait [’enlarvement avec un picking
chinois. Les colonies génitrices
sont dans l’alignement des
ruchettes 6 cadres Dadant en po-
lystyréne, ce qui limite les trajets
au minimum. Il utilise ces
ruchettes comme des starters - fi-
nisseurs. Ce matériel offre beau-
coup d’avantages : il assure une
bonne isolation, occupe peu d’es-
pace, permet un bon hivernage a
condition de placer un grillage in-
férieur contre les souris et de l"in-
cliner légérement pour éviter la
condensation. Lors de leur cons-
titution, on y place un cadre de
réserve (miel et pollen), un ca-
dre de couvain, un espace pour le
cadre d’élevage, un deuxiéme ca-
dre de couvain, un cadre de rée-
serves (miel, pollen), un cadre
nourrisseur ou une cire gaufrée en
fonction de la saison.  Les ca-
dres sont introduits avec leurs
abeilles. Ony ajoute les abeilles
d’un ou plusieurs cadres pour uni-
formiser les ruchettes. Un cadre
de couvain sans abeilles est ajouté
chaque semaine.

Le cadre porte-cupules compte
3 barrettes de 14 cupules. Dans
chaque ruchette, l'introduction
des barrettes se fait en rotation
tous les mardis et vendredis. Cha-
que barette sur le cadre porte-cu-
pules comporte une punaise de
couleur différente (jeux de 4 cou-
leurs). Toutes les informations
(couleur, date d’introduction,
taux de réussite) sont reprises sur
le toit des ruchettes, ce qui per-
met de suivre [’évolution de l’éle-
veuse sans difficulté.

Enlarvement

Stockage des Apipea pour [hiver

Constitution de nucléi

Pour la fécondation naturelle, il
utilise 2 500 nucléi APIDEA. Nous
avons eu la chance, lors de notre
visite, d’assister a leur constitu-
tion. Un cadron construit et une
cire gaufrée sont placés dans cha-
cun d’entre eux. Le candi est
constitué d’un mélange d’environ
70 % de sucre impalpable et de
30 % de marmelade d’abricots
(moins chére que celle de cerises,
de prunes ou de mirabelles). Ce
mélange présente le grand inté-
rét d’étre treés souple et de le res-
ter méme apres 15 jours. Les
abeilles en consomment 350 g en
15 jours. Pour peupler les nuclei,
les abeilles sont rassemblées dans
une ruchette entierement grilla-
gée placée dans un coffre relati-
vement hermétique. On injecte
du CO? pendant 7 minutes. Par
forte chaleur, pour éviter l’étouf-
fement, les abeilles sont passées
quelques minutes au frigo avant
d’étre anesthésiées au CO%.. Une
fois endormies, il ne reste plus
qu’a prélever ces abeilles a la lou-
che pour remplir les nuclei. Cha-
cun recoit alors une cellule de
reine provenant d’un greffage
réalisé 11 jours auparavant. La
claustration dure 2 jours dans un
local sombre maintenu a 10-12°C.
En été, la température peut mon-
ter jusqu’a 18°C. Lors de la pre-
miére utilisation, les reines sont
«récoltées» le 15°™ jour et, par
la suite, tous les 12 jours. Les
nouvelles cellules sont introduites
directement. Tout se fait en une
visite, car un nouveau passage le
lendemain colterait trop cher.

Pour la féecondation

Parallelement, un élevage de
males est mis en place 45 jours
avant la date prévue pour les pre-
mieres fécondations. Pour cela,

——

-
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Peui)lement des APiDEA

1200 cadres a males sont utilisés
par saison. 400 cadres a males
(1 par ruche) sont utilisés en per-
manence. Ils sont placés pour la
ponte dans des colonies sélection-
nées. Toutes les lattes supérieu-
res de ces cadres portent la méme

couleur afin de pouvoir les retrou-
ver rapidement. Pour conserver
des males plus tard en saison, les
ruches a males sont orphelinées.

Si ’été est trop sec, les nuclei ne
peuvent rester sur place. Vers le
12 juillet, ils sont tous transpor-
tés a 40 km entre 800 et 1000 m
d’altitude avec les ruches a ma-
les. En plaine, il fait trop chaud
et les abeilles ne volent que le
matin et le soir, ce qui empéche
de bonnes fécondations. A la
montagne, les nuits sont fraiches,
on retrouve une dynamique prin-
taniére et les abeilles volent toute
la journée.

Rucher

C’est une ex-
ploitation de
1200 ruches
Dadant 10 ca-
dres, dont un
millier produi-
sent du miel,
livré en tota-
lité a la coopé-
rative CONAPI.
Les miels pro-
duits sont en
grande majo-
rité des toutes fleurs, accompa-
gnés d’un peu d’eucalyptus et de
chataignier. Toutes les ruches sont
situées dans un rayon de 80 km
autour de ’exploitation, la trans-
humance sur acacia (200 km) a été
abandonnée car le prix de revient
de la main d’ceuvre est trop éleve,
de plus celle-ci devient de plus en
plus difficile a trouver. L’exploi-
tation produit également de la ge-
lée royale, ainsi que plusieurs mil-
liers d’essaims artificiels a partir
d’avril. Tous les quinze jours, on
préléve 4 cadres dans les ruches
pour constituer des essaims et,
malgré cela, certaines ruches es-

chs de prucion Dadant 10 cadres

saiment encore. C’est la seule
technique utilisée contre [’essai-
mage. On change également les
reines tous les ans car elles sont
tellement sollicitées qu’elles sont
épuisées au bout d’une saison.
La varroase ne constitue pas vrai-
ment un probléme. Paolo utilise
un acaricide organophosphoré de
syntheése qui lui donne pour l'ins-
tant entiére satisfaction. La lo-
que ameéricaine le préoccupe ce-
pendant beaucoup plus car, voici
trois ans, il a da braler les colo-
nies atteintes et traiter a deux
reprises. L’an passé, un seul trai-
tement a été réalisé et, cette an-
née, il ne compte plus utiliser de
produit.

Dans ce type d’apiculture, les plus
gros problemes se situent au ni-
veau de la gestion d’équipe et de
[’organisation du travail. P. PasiNi
se préoccupe réellement du pro-
bleme de manque de formation
professionnelle apicole et du dé-
sintérét apparent des jeunes Ita-
liens pour cette profession assez
rude. Il envisage la création d’une
école d’apiculture. Avis donc aux
personnes intéressées par un tra-
vail au cceur d’une des stations
d’élevage les plus importantes
d’Europe. s E.B.

Abeilles &« C* n° 76 - 3/2000

16

Francesco PANELLA

STRATEGIE A TOUS NIVEAUX
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Francesco PANELLA est une figure du monde apicole

italien.

Président de I’'Union Nationale des

Associations APIcoles (U.N.A.APL), il est a la téte du
combat que livrent les apiculteurs européens depuis
plusieurs années pour défendre leur activité et la
qualité des miels. Il a organisé la manifestation de
ce début d’année a Milan qui a favorisé le passage
du dossier Miel de la Direction Générale de I'Industrie
(DG 3) a la Direction Générale de I’Agriculture (DG
6). Il est également responsable d’une association
régionale d’apiculteurs trées dynamiques disposant
d’une cellule technique avec plusieurs permanents
(assez proche du CARI asbl dans son mode de
fonctionnement) qui édite la revue Lapis (partenaire

EDAPI).

L’exploitation de Francesco
PANELLA se situe a hauteur de Gé-
nes mais de l'autre coté de la
chaine des Apennins, plus préci-
sément a quelques kilomeétres de
la ville de Novi Ligure. Elle fait
partie des exploitations apicoles
italiennes travaillant selon les cri-
téres de ’apiculture biologique.
Si une réflexion profonde sur la
qualité des productions a été en-
treprise, tout est également
pensé pour limiter au mieux les
colts de production et pour
s’adapter rapidement aux besoins
du marché. On est tres loin de
[’apiculteur réveur, vivant replié
sur lui-méme. Au sein d’une ex-
ploitation dont le nombre de ru-
ches oscille entre 600 et 1000 au
fil de la saison, rien ne peut étre
laissé au hasard et ’organisation
du travail est une des clefs de la
réussite. Il faut bien évaluer les
interventions et rentabiliser cha-
cune d’entre elles. Les investis-
sements sont également réfléchis
car les marges sont faibles. Il faut
signaler que dans cette région, les
critéres sanitaires retenus pour les
mielleries sont assez stricts (par

exemple : éviers équipés de robi-
net au pied ou a cellule photosen-
sible), ce qui génére des surcolts
parfois importants. Aujourd’hui,
étant donné U'évolution du mar-
ché (disparition des petits com-
merces), la commercialisation di-
recte a été abandonnée et le miel
est revendu en gros a la CONAPI.
Le marché des essaims est égale-
ment trés fluctuant a cause des
pertes de colonies infestées par
la varroase. Il faut pouvoir suivre
rapidement les besoins du mar-
ché. Les orientations prises et les
investissements réalisés doivent
donc permettre de conserver
cette polyvalence.

Les emplacements

Les emplacements sont étudiés
pour assurer un rapport optimal
entre production de miel et dé-
placements. Il faut veiller a limi-
ter au maximum les frais de trans-
port et les charges en personfiel
qu’entrainent ces déplacements.
Les ruches de production sont tou-
tes de modele Dadant 10 cadres

Rucher de productron

(encirées a la cire d’abeilles) avec
un espace important sous les ca-
dres et un plancher entierement
grillagé pour permettre le con-
trole des varroas. En enlevant la
plaque de contrdle des varroas
pour la transhumance, les risques
d’étouffement sont tres forte-
ment réduits. L'essentiel des ru-
ches sont situées dans un rayon
de 30 km autour de l'exploitation.

Détail d’un spport de ruches
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Francesco PANELLA

Les ressources melliferes sont va-
riées : pissenlit, colza, acacia, tre-
fle, tournesol et miellat. Les
transhumances sont de courte dis-
tance et jouent principalement
sur les différences d’altitude ou
d’exposition. Dans cette zone,
certaines années, on peut ainsi
aller jusqu’a récolter ’acacia a
trois reprises (décalage de florai-
son d’environ une semaine). La
montagne est présente dans ce
périmétre (a 20 km) et permet de
produire du miel de chataignier.
Tout cela suppose naturellement
de pouvoir se déplacer tres rapi-
dement. Il faut étre entierement
mécanisé. Les ruchers en ligne
se situent dans des endroits direc-
tement accessibles en camion.
Toutes les ruches sont regroupées
par quatre sur des supports linéai-
res métalliques d’une largeur de
camion. Cette dispositon permet
de soulever la hausse et, apres en
avoir chassé les abeilles a |’aide
d’un souffleur, de la déposer di-
rectement sur la palette ou sur le
plateau du camion. Chacun des
deux camions dispose d’une grue
située a ['arriere du plateau qui
permet de charger directement
les ruches restant sur leur sup-
port.

Un second groupe de ruchers sé-
dentaires se situe en Toscane a
400 km : 250 a 300 ruches. Dans
cette zone, il n’y a pas de proble-
mes de nosémose, ces colonies

servent de réserve d’abeilles pour
les essaims et le remplacement
des colonies.

La saison apicole

Francesco PaNELLA hiverne environ
600 ruches. Lors de la premiere
visite de printemps, cette année
vers la mi-janvier, les colonies
sont resserrées tres fortement sur
la droite pour favoriser un nid a
couvain compact avec un mini-
mum de perte de température.
L’an passé, il a testé des partitions
constituées de plaques de polys-
tyréene expansé emballées dans
des sacs en plastique pour éviter
que les abeilles ne les détruisent.
Cela semble donner de tres bons
résultats. Cette période est tres
critique car la nosémose peut pro-
voquer des pertes de cheptel trés
importantes. Il lui est déja ar-
rivé de perdre pres de 50 % de ses
colonies a cause de ce proto-
zoaire.

Par la suite, il cherche a faire
construire un maximum de cadres
car cela renforce la résistance des
colonies aux maladies. Il évite de
poser les hausses trop tot et tra-
vaille dans le corps tant que c’est
possible. Il ne cherche pas a faire
de miel de pissenlit. Cette miel-
lée est trop aléatoire et colte
cher car il faut beaucoup trop de
manipulations pour récolter quel-
ques kilos de miel a extraire a tout
prix avant l’acacia. Il préfere
enlever les cadres de récolte pour
les garder comme appoint de
nourriture par la suite. Au mois
d’avril, le couvain doit rester re-
duit (pas plus de 5 a 6 cadres de
couvain) pour éviter |’essaimage.
Cette force donnera une popula-
tion idéale pour la miellée d’aca-
cia. Les cadres de couvain excé-
dentaires sont retirés et utilisés
pour constituer des essaims. Qua-

tre a cinq visites rapides sont ainsi
réalisées avant la pose des haus-
ses, juste avant ’acacia (vers le
10 mai). L'objectif est de dispo-
ser de 600 ruches de production
pour [’acacia. Depuis [’an dernier,
les ruches sont équipées de grilles
a reine. Les avantages couvrent
largement l’investissement impor-
tant que cela représente : plus de
pertes de reines lors de la récolte
avec un souffleur et plus de cou-
vain ou de pollen dans les haus-
ses. Il n’a pas le temps de con-
troler 'essaimage. Seules les ru-
ches qui n’ont pas produit font
[’objet d’une visite. L'objectif est
de détecter les colonies loqueuses
(au départ de deux cadres de cou-
vain). Pour les miellées suivan-
tes (tournesol et miellat de
Metcalfa), le nombre de ruches
est porté de 800 a 900. A la de-
mande de la coopérative, il trans-
hume également en montagne, a
20 km, sur chataignier. Cette pe-
tite transhumance est cependant
peu rentable. Les ruches sont hi-
vernées en septembre-octobre. Si
nécessaire, elles sont nourries
avec des cadres de miel conser-
vés en chambre froide (10a 12°C).
Les travaux d’entretien sont réa-
lisés a partir de ce moment.

En Toscane, le nombre de visites
est plus limité. La premiére se
fait en avril-mai, puis une fois en
juin, une fois en juillet, trois fois
en aolt et une derniére fois pour
[’hivernage (traitement a ["acide
oxalique). Ces ruchers sont utili-
sés principalement pour la vente
d’essaims et la stimulation des co-
lonies faibles.

Ainsi, les ruches faibles et les es-
saims descendent en décembre en
Toscane pour éviter les problemes
de nosémose. Dans cette zone,
le printemps permet de bien re-
batir les colonies. Elles sont ra-
meneées a la fin du mois d’avril.

En tout, chaque ruche fait ’ob-
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jet d’au moins trois visites com-
plétes par an.

Lors de chaque intervention (vi-
site, récolte...), [’apiculteur note
[’évolution de la force de la colo-
nie, l’état de la reine, du couvain,
la production, etc. A cet effet,
une fiche assez simple est punai-
sée sur le couvre-cadres. Avant
d’ouvrir la ruche, on sait ainsi a
quoi s’attendre, peu importe la
personne qui a visité la ruche la
derniére fois.

Les traitements

Comme il travaille en apiculture
biologique, il ne réalise que des
traitements avec des huiles essen-
tielles ou des acides pour lutter
contre la varroase. Les ruches
sont traitées une premiére fois a
I’ Api Life Var a partir du 10 aodt.
La tablette est cassée en quatre
morceaux répartis au centre des
quatre quarts de ruche, directe-
ment sur la latte des cadres du
corps. Le traitement dure de 6 a
10 jours. Un second traitement
suit a un intervalle de 12 a 15
jours. Pour que ce traitement soit
efficace, une température élevée
et une circulation importante des
abeilles sont indispensables. |l
faut par la suite nettoyer les res-
tes éventuels de produit sur les
lattes car ce produit risque de
perturber "hivernage. Durant la
deuxiéme moitié du mois de no-
vembre, il réalise un passage avec
de ’acide oxalique dans les ru-
ches (sans couvain).

De septembre a novembre, un
controle systématique de la loque
est effectué. Les ruches attein-
tes sont détruites par le feu.

Le batiment

Le vieux batiment restauré utilisé
pour le stockage du matériel, l’ex-
traction et le conditionnement du

miel s’intégre parfaitement dans
le paysage. Iln’est cependant pas
trés opérationnel car la hauteur
est limitée a trois métres sous le
toit et la surface au sol est relati-
vement réduite. Situé a flanc de
coteau, l'accés peut se faire en
camion, soit par le rez-de-chaus-
sée, soit par le premier étage. Au
niveau supérieur, on trouve la
salle d’extraction et le local de
stockage des hausses. Pour éviter
une contamination des cadres par
les gaz d’échappement, les ca-
mions déchargent leurs hausses
stockées sur palettes a l'extérieur
du batiment. Un tracteur poly-
valent de 30 CH équipé d’un élé-
vateur hydraulique (charge utile
de 600 kg) permet entre autres
de décharger les palettes de haus-
ses. Pour éviter le pillage, des
plaques (glissées entre les sup-
ports de palettes) ferment les pi-
les de hausses. Le local permet
de stocker 3000 hausses.

La miellerie est située dans le pro-
longement de ’entrepot a haus-
ses. Sur la gauche, a 'entrée, on
trouve une chambre de
déshumidification d’une capacité
de quatre palettes. Elle permet
de diminuer le degré d’humidité
du miel de 1 a 1,5 % par jour. Ce
systeme fonctionne avec un cou-
rant d’air chaud propulsé par le
bas. Cet investissement assez
lourd a été rentabilisé sur une
miellée ou l’acacia
(12 t) était trop hu-
mide. Cette cham-
bre ne sert pas sou-
vent. Seul le miel de
chataignier néces-
site régulierement
une déshydratation.
Le matériel d’ex-
traction se concen-
tre dans un espace
relativement res-
treint. Une machine

a désoperculer (ma- Camion-grue  U'entrée du local de stockage des hausses (Ter étage)

tériel CALISSI de + 150.000 bef) a
larges fléaux permet de récolter
des opercules peu déchiquetés.
Elle est alimentée latéralement.
La vitesse d’avancement des ca-
dres peut étre réglée. A la sor-
tie, les cadres sont automatique-
ment mis en attente sur un sup-
port qui les place idéalement pour

Tracteur élévateur

’alimentation des extracteurs
radiaires 44 cadres. Ceux-ci sont
surbaissés et a sortie centrale, ce
qui leur assure une meilleure sta-
bilité. On peut y vaporiser de
[’eau nébulisée pour faciliter l'ex-
traction de miel de Metcalfa par-
fois trés sec (jusqu’a 13 % d’hu-
midité). Le miel s’écoule alors
vers un bac décanteur a chicanes.
Il est ensuite pompé vers le ni-
veau inférieur par une pompe a

o
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Désoperculeuse

air comprimé qui offre l’avantage
de ne pas émulsionner le miel.
Les cadres vides sont replacés
dans les hausses qui sont stockées
dans le prolongement de la piece.
Le fait de travailler avec 8 cadres
dans une hausse limite les mani-
pulations et n’a pas d’incidence
sur la quantité des miels récoltés.
F. PaNELLA compte prochainement
acheter une presse a cire (voir
modele chez Cauba). Avec cette
installation, une personne seule
peut extraire 1,5 t par jour.

Juste en-dessous de la salle d’ex-

En cas de probléme avec la pompe,
le miel peut s’écouler naturelle-
ment de la miellerie vers le bas
dans un maturateur. Un trou est
prévu pour faire passer les tuyaux,
si nécessaire. Ilinstalle pour l'ins-
tant un nouveau maturateur de 10
tonnes a U'extérieur du batiment,
qui lui permettra d’avoir un
deuxieme circuit de conditionne-
ment. Les flts sont stockés dans

=
Bac de reception + pompe

le local situé a coté du local de con-
ditionnement. Dés qu’il a récolté
52 flts, sur un simple coup de fil,
la coopérative vient les chercher,
il n’y a donc pas de réel probleme

de stockage pendant de longues pé-
riodes. La production totale est
d’environ 60 tonnes.

traction, on retrouve les matu-
rateurs : un de trois tonnes, six
d’une tonne et deux de 400 kilos.

De ["autre coté du local de condi-
tionnement, on trouve deux
grands réfrigérateurs qui permet-
tent de conserver les cadres de
réserve pour le nourrissement a
une température de 10 a 13°C.

Comme de trés nombreux autres
professionnels, il ne récupeére pas
les vieilles cires. Il introduit tou-
jours des nouveaux cadres avec
une cire gaufrée dans ses ruches.

Par sa fonction,Francesco PaneLLa
est au cceur de l'information.
Cela explique [’avance technolo-
gique et la réflexion que l’on re-
trouve dans son exploitation. Il
est intimement persuadé que la
survie de ’apiculture passe par
une bonne circulation de l'infor-
mation entre apiculteurs aidés par
une équipe de techniciens qui ré-
fléchissent ensemble aux proble-
mes techniques et/ou sanitaires
du moment. La varroase lui a
donné entierement raison car, en
Italie, seuls les apiculteurs bien
informeés et qui ont fait U'effort
de s’adapter ont toujours des ru-
ches aujourd’hui.= E.B.
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Claudio CAupA
A LA RECHERCHE DE L'OPTIMUM

Dans le Piémont, en plein cceur du village de Monta d’Alba,
une ruelle conduit a une petite cour intérieure. Sans le
savoir, nous sommes au cceur de I’exploitation de Claudio
Caupa. Cet espace est entouré de la miellerie, des bureaux
et de I'arriére du magasin. Dans cette exploitation, la plus
importante de sa région, I'apiculture est une affaire familiale.
A cété du travail apicole, on observe une certaine
spécialisation. Comptable de formation, Claudio se charge
de I'organisation, de la gestion et de la vente, et son frére
s’intéresse plus particulierement aux aspects techniques.
L’exploitation date d’une dizaine d’années et compte
aujourd’hui de huit cents a mille ruches. Elle produit
plusieurs types de miels mais également des reines et des
essaims. Trop a I’étroit, ils ont construit un nouveau
béatiment situé a trois kilométres a I’extérieur du village pour

permettre I’'entreposage du mateériel et du miel.

La miellerie

Commencons notre visite par les
plus grands batiments. L’extrac-
tion et le conditionnement du
miel se font dans un batiment a
[’étage, constitué de quatre pie-
ces assez vastes, tres claires et
carrelées sur une hauteur de deux
metres. Les hausses arrivent par
camion dans la cour intérieure sur
des petites palettes de deux haus-
ses de largeur. Les palettes cor-

Palette de hausses

respondent parfaitement a la di-
mension des hausses et sont a
claire-voie pour laisser passer [air
entre tous les cadres de la pile
de hausses. Une petite encoche
réalisée dans les trois chevrons de

base permet d’y glisser une feuille
métallique (type offset) pour fer-
mer le bas de la pile (évite le
pillage et permet un transport
sans écoulement de miel).
Aucune place n’est perdue. Un
monte-charge les conduit dans le
local d’extraction situé au pre-
mier étage. Un tiers du local est
occupé par une grande chambre
de séchage d’une capacité de
200 hausses DB (2 % d’humidité
sur 2 tonnes/jour). Le principe est
assez simple et correspond a ce
qui se passe dans la ruche. Lair
extérieur est réchauffé a 30-33°C
en passant sur des chicanes chauf-
fées a ’eau chaude. Cela réduit
son humidité relative (H.R.) sous
les 60 %. Cet air sec est projeté
sous les hausses toujours sur pa-
lette par deux larges déflecteurs.
Il remonte au travers des piles de
hausses et est récupéré par un
extracteur d’air situé sur le haut
de la chambre a lautre extré-

mité. Ce dispositif fonctlonng a
merveille sauf lorsque la tempé-

rature extérieure est trop élevee
(quinze jours par an). Pour le

miellat de Metcalfa dont I’humi-
dité est extrémement basse (13 a
13,5 %), il utilise un courant d’air
dans lequel il nébulise de [’eau qui
porte ainsi ’humidité relative du
local a 90 %.

Chambre de séchage

Lorsque les hausses sont bonnes a
extraire, les cadres sont placés
dans une machine a désoperculer
concue par son frére, équipée de
rotors a larges fléaux qui permet-
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Rcher de Clabd}o OUDA

tent de désoperculer un cadre
toutes les 10 secondes. Les oper-
cules sont peu déchiquetés et l’on
ne note aucune inclusion d’air, ce
qui permet une décantation plus
facile du miel et de la cire. Les
cadres sont acheminés par deux
chaines-guides vers les extrac-
teurs. Les deux extracteurs (44
et 42 cadres) sont a fond conique.
Le bac de récupération du miel a
la sortie des extracteurs pose
quelques problemes d’obturation
qui restent a résoudre. Apres fil-
trage (passage au travers d’un fil-
tre a mailles de 0,5 mm et d’un se-
cond plus fin), le miel décante en

e

maturateur. La température doit
étre suffisante. Ensuite, le miel
est mis en fts. Dans cette piece,
on trouve également un gros ma-
laxeur et une machine pour ré-
duire les cristaux de miel mise au
banc d’essais pour la firme Hobby
farm. Cette chaine de condition-
nement est normalement concue
pour extraire une tonne par jour,
mais on peut plus que doubler
cette capacité si nécessaire.

Travail de la cire

Les opercules sont récupérés dans
une grande presse a fruits (ton-
neau ajouré) dont la structure
démontable est entierement en
acier inoxydable. Cette presse
concue sur place est munie de
roulettes et se glisse facilement

sous la machine a désoperculer.
Elle peut recevoir les opercules
d’environ trois tonnes de miel. Le
pain de cire extrait pese 40 kg.
Un croisillon permet de le décou-
per en quatre quartiers pour faci-
liter son transport et sa refonte.
Celle-ci peut se faire a plus basse
température. Les abeilles préfe-
rent cette cire.

L’emploi de cires coulées de
110 grammes dans les ruches
donne de trés bons résultats com-
parées aux feuilles laminées et/
ou plus légeres.

Conditionnement

Le rez-de-chaussée est réserveé au
conditionnement du miel. Le miel
conditionné ne représente qu’un
certain pourcentage de la produc-
tion totale (+ 25 tonnes). Sous la
salle d’extraction se trouve une
étuve fabrication maison d’une
capacité de 4 fts de 300 kg, qui
permet éventuellement de
défiger certains miels. La tempé-
rature ne dépasse pas 45°C et lair
est brassé en continu par deux
ventilateurs. Une empoteuse a
été transformée pour atteindre
une*capacité de 800 pots/heure
(capacité initiale de 300 pots/
heure). Son colt reste inférieur
a 30.000 BEF (750 euros), mais
s’éléve a 60.000 BEF (1.500 euros)
avec la table tournante de distri-
bution et de stockage des pots.
Une étiqueteuse automatique est
utilisée.

Le local du fond est transforme
en chambre frigorifique mainte-
nue a une température de 14 °C.
Les miels conditionnés sont entre-
posés par type sur des grands
rayonnages. Les miels sont trés
diversifiés : pissenlit, acacia, cha-
taignier (au pied des Alpes),
tilleul, toutes fleurs (base tour-
nesol), eucalyptus, montagne
(rhododendron et sapin en haute

montagne), miellat de Metcalfa
(depuis 1992).

L’acacia, roi des miels

La production moyenne par ruche
est de 70 kilos, mais peut attein-
dre 110 kilos les trés bonnes an-
nées. C. Caupa achéte également
de Uoranger a d’autres apicul-
teurs pour compléter sa gamme.
Le roi de ses miels est ['acacia
récolté dans sa région et en Lom-
bardie. Il a, parait-il, un golt par-
ticulierement fruité et confit. La
production est tres variable (+
20 kg/ruche) car elle est tribu-
taire des conditions climatiques
(gel, pluies), mais elle peut étre
cependant extraordinaire (60-80
kg/ruche). Il lui est ainsi arrive
de récolter deux hausses sur la
premiére récolte et quatre sur la
seconde réalisée un peu plus tard.
Les fortes populations explosent
et remplissent une hausse en deux
ou trois jours dans un deuxiéme
lieu. Il ne faut jamais qu’une ru-
che ait toutes ses hausses pleines,
sous peine de perdre une partie
de la récolte. Si les fleurs ont
gelé, il recherche d’autres empla-
cements plus éloignés ou il pourra
malgré tout faire une miellée
d’acacia. La récolte sur chatai-
gnier est meilleure et plus régu-
liere (30-40 kg). On en retrouve
sur les flancs de vallée des Alpes
a des altitudes variant de plu-
sieurs centaines de metres. La
floraison s’étale donc sur plusieurs
semaines. Les récoltes sont par-
fois abondantes (40 kg/ruche).

Tous les miels produits répondent
aux critéres d’une conduite
apicole biologique. Les prix de
gros (flts de 300 kg) varient for-
tement en fonction du type de
miel produit : de 3500 lires/kg
pour du miellat de Metcalfa a
8000 lires/kg pour de [’acacia bio
("acacia sans label se vend 7000
lires/kg). Ces prix sont pratique-
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ment doublés pour la vente au dé-
tail (200 a 300 BEF).

Entrepot

L’entrepot est un tout nouveau
batiment trés vaste (800 m?) et
parfaitement fonctionnel situé
dans un parc artisanal a la sortie
du village. Un grand hall central
permet le stockage des ruches,
des flts vides et de tout le maté-
riel de transport. Le tiers restant
du batiment se divise en deux pie-
ces isolées, l’'une pour le stockage
des hausses et |'autre (calorifu-
gée et climatisée) pour le stoc-
kage du miel en fits.

Le nouveau bétiment

Un élévateur permet d’effectuer
rapidement et sans mal les char-
gements et déchargements des
deux camions-plateaux. Chacun
d’eux est équipé d’une grue ar-
riére utilisée surtout sur le terrain
pour déplacer les ruches. Les
transhumances se font de jour,
ruches fermées. Pour les terrains
totalement détrempés et plus dif-
ficiles, situation assez fréquente
au printemps (fruitiers, pissenlits),
ils utilisent un petit élévateur sur
chenilles d’une capacité maximum
de 500 kg. Cette machine utilisée
initialement en horticulture est
cependant assez lente. Un petit
tracteur équipé d’une débrous-
sailleuse et d’un broyeur assure
’entretien des ruchers.

Les ruches

Comme partout en ltalie, les ru-
ches sont des Dadant standardi-
sées, équipées de planchers tota-
lement grillagés et d’un espace de
4 c¢m sous les 10 cadres, ce qui
correspond a un volume de 6,8 li-
tres d’air. Ce volume permet de
supprimer ’auvent traditionnel
utilisé pour éviter la claustration
des abeilles lors des transhuman-
ces. Plusieurs adaptations sont
réalisées : placement des poi-
gnées a l'avant et a arriere plu-
tot que sur les cOtés, pour rap-
procher le centre de gravité du
corps pendant les déplacements
de matériel et pour
limiter ’encom-
brement. La plan-
che de vol est re-
duite au minimum,
les couvre-cadres
sont pleins, d’une
épaisseur de 2 cm
en forme de baquet
offrant une bonne
isolation contre la
chaleur et le froid.
Les toits sont en
tole galvanisée et
ont la particularité
d’étre tres ajustés et d’avoir les
rebords de tole pliés vers 'exté-
rieur et non vers lintérieur

Hall de stockage des hausses

comme cela se pratique généra-
lement. Ainsi, le toit ne se coince
pas et la pluie s’écoule par les
coins.

C. Caupa n’utilise pas de grilles a
reine. Il a tendance a resserrer
ses colonies pour ’hivernage.
Cette année, il a placé des pla-
ques en polystyréne emballées
dans du plastique. Pour éviter la
dispersion des abeilles, il préfere
les cadres nourrisseurs aux nour-
risseurs toits. Les colonies passent
[’hiver sur 5 @ maximum 8 cadres.
Bien resserrées, elles sont plus
fortes en mars et sont.moins sen-
sibles a la nosémose. Il renforce
["isolation fin janvier, début fe-
vrier. Les colonies se développent
par la suite. L'idéal est de dispo-
ser de 8 cadres de couvain au

moment de [’acacia.

Détail du support de ruches

Supports
et transhumance

Les supports de ruches sont tres
simples. Ils sont constitués de
deux longerons déposés sur des
blocs ou les ruches sont accolées
par quatre. Pour le transport, rien
de plus simple. A chacune des
extrémités du support, on glisse
deux bracelets métalliques, de la
section des longerons, reliés par
un segment rigide dont la lon-
gueur correspond a l’espace en-
tre les longerons. Les quatre bra-
celets sont les points de départ
de sangles d’une cinquantaine de
centimétres qui se réunissent
deux par deux pour se rattacher
a une chaine centrale. Au milieu
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Mur d’abeilles

de cette chaine, un gros anneau
permet ’arrimage du crochet de
la grue qui soulévera le tout. Les
ruches sont ainsi chargées direc-
tement sur leur support sur le pla-
teau du camion. Lorsqu’elles sont
empilées, la hauteur des longe-
rons assure un passage d’air suf-
fisant pour une bonne aération.
Les ruches voyagent de jour et
fermées, sans aucun probleme.
Les transhumances de nuit, ruches
ouvertes, sont trop dangereuses
et fatigantes. Ici aussi, les em-
placements sont directement ac-
cessibles en camion. La récolte
des hausses est assurée par trois
personnes : deux qui récoltent
avec un souffleur (cylindrée
50 cm? avec une longueur du tube
raisonnable pour ne pas perdre en
pression) et une sur le camion
pour disposer les hausses.

Elevage de reines

L’élevage de reines commence
apres ’acacia. Claudio prépare
alors 800 nucléi APIDEA. L'élevage
de reines occupe la période de
juin a septembre. Il produit 4000
reines par an pour la vente. Il ar-
rive que le dernier enlarvement
se fasse le 30 aodt. La miellée de
Metcalfa maintient la présence
des males en aolt. En juillet, il
transhume en montagne pour la
récolte de chataignier qui assure
une relance de ’élevage.

Prés des trois-quarts de ses rei-
nes sont changées tous les ans. |l
les garde au maximum deux ans.

Varroase

Comme tous ses collégues qui tra-
vaillent en bio, il utilise en fin de
récolte le thymol (Api Life Var et
thymol en cristaux), et de ’acide
oxalique en |’absence de couvain.
L’acide est utilisé dans une solu-
tion de sucre a 15-20 % qui assure
une meilleure adhérence du pro-

duit aux parois. Il pense qu’il se-
rait utile de faire des essais scien-
tifiques sur U'imprégnation des
cires avec du thymol.

Pour linstant, il réalise également
des essais pour I’Institut National
d’Apiculture (par exemple, candi
avec 0,5 g d’huile essentielle de
cannelle par kg ... utilisé préven-
tivement contre les loques).

Mur d’abeilles

Claudio Caupa est également un
fervent défenseur de sa région
réputée pour ses vins et sa gas-
tronomie. Cette région de colli-
nes offre par endroits une vue in-

croyable sur la chaine des Alpes.
On peut voir le mont Blanc par
temps clair. Il connait parfaite-
ment son environnement et a
méme retrouvé deux murs
d’abeilles qu’il compte valoriser
prochainement avec |’aide du Syn-
dicat d’initiative local. Il nous a
présenté le plus important des
deux, situé le long d’un petit abri
utilisé par les vignerons. Ce mur,
construit en briques crues voici
plus d’un siécle, est tres original
car ["apiculteur de I’époque avait
aligné sur trois étages 54 ruches
de trois modeles différents : en

bas des “Sartori” (Dadant dressée
sur le petit coté et en batisses
chaudes), au milieu une ruche di-
visible et au-dessus un modele
"Fumagali”. C’est une expérience
unique inspirée de |’apiculture
allemande qui a été conduite jus-
qu’en 1940. On travaillait les ru-
ches en batisses chaudes en preé-
levant les cadres par ['arriére. Les
trous de vol consistent en une sé-
rie de trous ronds dans la brique
et la planche de vol n’est autre
qu’un léger rebord d’une rangée
de briques dans le mur.

Il est surprenant de voir [’avance
technique de cet apiculteur a la
recherche permanente d’une
ameélioration, que ce soit de son
matériel, de ses emplacements ou
de ['utilisation de son temps. Tout
est compté et chaque action est
réfléchie avant d’étre entreprise.
Il n’hésite pas a se lancer dans de
nouveaux investissements si ceux-
ci sont nécessaires pour amélio-
rer le fonctionnement ou la ren-
tabilité de son exploitation. Ici
aussi, la souplesse est au rendez-
vous, ainsi que |’ouverture sur le
monde extérieur. Sa formation de
comptable |’a certainement aidé
dans cette démarche trés analy-
tique axée sur le développement
et U'innovation.=

E.B.
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PRIORITE A LA QUALITE op

Lorsqu’on quitte Bologne pour rejoindre Florence par I'autoroute, on passe a quelques
kilométres seulement de la plus importante coopérative apicole italienne. La CO.N.API.
est pourtant une jeune coopérative créée, il y a juste quatorze ans, a l'initiative de deux
jeunes fils d’apiculteurs qui souhaitaient rester dans le secteur apicole. Lorsque
I’exploitation familiale compte 400 ruches et que trois ou quatre personnes doivent en
vivre, il faut rechercher d’autres créneaux. Au départ, ils couraient les routes a deux
pour convaincre les apiculteurs de leur livrer leur miel. Les commergants fixaient les
prix. Aujourd’hui, cette coopérative vient de fusionner avec une société coopérative qui
commercialise d’autres produits biologiques, «Alce nero», trés bien implantée dans les
grands circuits de distribution. La nouvelle société porte le nom Mediterrabio.

Trés a l’étroit dans ses locaux, elle
est sur le point de déménager
dans des batiments (5000 m?) ra-
chetés derniérement a ’occasion
d’une faillite. C’était urgent car
cette entreprise, avec un chiffre
d’affaires de 5 millions de lires par
an, est en croissance annuelle de
20 %. Elle est pour Uinstant le
n° 2 italien, détenant plus de 10 %
du marché national.

L’organisation

La coopérative regroupe 144 api-
culteurs importants qui disposent
tous de plus de 200 ruches. Ils pro-
viennent de toute Ultalie et sont
pour moitié des apiculteurs pro-
fessionnels (avec en moyenne plus
de 400 colonies). |ls livrent a la
coopérative la totalité de leur
miel. Sans cela, ils seraient ten-
tés de garder leur meilleur miel
pour leurs propres ventes. La
quantité de miels conditionnés
tous les ans avoisine les 1500 ton-
nes, dont 15 % proviennent de
["apiculture sous label biologique.
Pour répondre aux besoins de cer-
tains acheteurs qui demandent du
miel d’acacia a trop bas prix, les
administrateurs ont pu convaincre
les coopérateurs de la nécessité
d’importer de [’acacia de Hongrie
a concurrence de 20 %. A coté de

cela, 300 tonnes de
miel provenant de
petits producteurs
du Tiers-Monde
(Mexique) sont éga-
lement conditionnés sous ’éti-
quette Max Havelaar ou Transfair.
Cela s’inscrit dans un mouvement
de solidarité et de commerce
equitable Nord-Sud. Les neuf
dixiemes de la production sont
vendus en pots dans la grande dis-
tribution. Seuls des miels de miel-
lat et de chataignier sont expor-
tés en flts en Allemagne.

La participation des associés a la
vie de la coopérative est cons-
tante. Une assemblée générale
est organisée une fois par an et
un conseil d’administration suit la
vie de la société de maniere plus
réguliere. Le directeur n’est
autre que Lucio Cavazzoni, égale-
ment président du groupe Miel du
COPA-COGECA. Le role de la coo-
pérative ne se limite pas a condi-
tionner et a vendre le miel, elle
aide également les apiculteurs
dans leur gestion, dans leur comp-
tabilité, et organise des cours.
Tout est mis en place pour favori-
ser les échanges. Par la diffusion
d’informations détaillées, elle tes
sensibilise également aux cSp-
traintes d’une coopérative (mar-
ché, finances,...). Les prix ne cons-

.
TRANSFAIR

tituent donc pas la seule priorité.
Sur base de la situation du mar-
ché, le conseil d’administration
élabore un plan pour [’année fu-
ture et propose aux coopérateurs
des prix d’achat (plancher) pour
les miels en fonction de leur ori-
gine et de leur qualité intrinse-
que. Les prix varient en fonction
des résultats des analyses réali-
sées sur chaque lot. Sur base de
leur production précédente, la

Miel du COPA-COGECA

L

Lucio Cavazzoni, directeur de la CO.N.AP| et président du groupe
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coopérative verse |’équivalent
d’un «salaire» tous les mois a cha-
que associé. Ce systéme est tres
appreécié par les apiculteurs. En
fin d’année, sur base du bilan, les
bénéfices sont répartis. En regle
générale, de 72 a 79 % du prix de
vente pratiqué par la coopérative
est paye a l"apiculteur. Ces prix
sont en moyenne de 5 a 8 % supé-
rieurs aux prix du marché. La part
prise par la CONAPI pour le con-
ditionnement représente de 6 a
9 % du prix du produit.

Les miels

Les premiers miels (oranger) arri-
vent en mars et la saison se ter-
mine avec les chataigniers en oc-
tobre. Le personnel est occupé
toute ’année et les périodes de
congés correspondent aux pério-
des plus calmes. Lensemble du
miel est vendu tous les ans. Il n’y
a donc pas de stock, pas d’immo-
bilisation financiere et pas de
vieux miels. Mais l'influence du
climat ou d’éléments comme la
pathologie sur la production est
parfois trés difficile a gérer avec
les acheteurs de la grande distri-
bution. De méme, 60 % des miels
produits sont cristallisés. Ce pour-
centage est bien supérieur aux
attentes des acheteurs. Pourtant,
la consommation de miel liquide
dépasse celle de miel cristallise.
Il faut donc convaincre les ache-
teurs a force d’actions de promo-
tion (qui représentent un dixieme
du prix de revient du miel) que le
miel cristallisé se vendra aussi
bien qu’un miel liquide, et c’est
un travail important et payant a
long terme.

Un tiers de la production se vend
sous leur étiquette «Mielizia» avec
une gamme de 13 miels différents
: acacia (pré-Alpes), oranger (Si-
cile), chataignier (Apennins et
pré-Alpes), herbe médicinale
(Emilie-Romagne), eucalyptus

Acacia delle Prealpi

(Latium, Pouilles), tournesol (La-
tium et Toscane), citronnier (Si-
cile), toutes fleurs (Emilie-Roma-
gne), fleurs de Maremma (région
de Toscane), fleurs de montagne
(au-dessus de 800 m), sulla
(Abruzzes), thym (Sicile), tilleul
(Piémont et Emilie - Romagne). Le
reste de la production est com-
mercialisé sous les étiquettes de
la distribution.

La coopérative paie aux apicul-
teurs les miels toutes fleurs en-
tre 3500 et 4000 lires, ’oranger
4500 lires, le chataignier 5000 li-
res, et l’acacia 7500 lires. Les
miels sous label biologique se
paient 10 % plus cher. Dans le
commerce, les pots de
500 g de ces miels sont
revendus pratiquement
au double du prix.

Une grande partie de la
marge bénéficiaire de
la coopérative provient
de la vente d’autres
produits comme la ge-
lée royale lyophilisée
additionnée de ginseng
ou d’autres aliments
«santé», de la confi-
ture au miel...

Le conditionnement

La CO.N.API conditionne environ
10 tonnes de miel par jour. La
premiére étape consiste a assou-
plir les miels en fats. Pour cela,
ils sont placés dans une chambre
chaude maintenue a 36-40°C pen-
dant 3 jours.

La seconde opération consiste en
une homogénéisation du miel dans
de grandes cuves maintenues a
37-38°C. Si la cristallisation du

Cuve pour [’homogénéisation des miels

miel n’est pas suffisamment fine,
le miel passe auparavant dans une
machine propulsant le miel avec
une pression de 70 bars dans une
filiere de 4 mm vers une paroi
rugueuse. Les cristaux explosent
sous l'effet du choc. Le miel est
ainsi rendu crémeux sans devoir
étre refondu et ensemencé. Il est
ensuite envoyeé vers le local adja-
cent pour la mise en pots.

Dans ce premier local, on trouve
également une cuve assez parti-
culiére qui permet de déshumi-
difier le miel a basse tempéra-
ture. Le miel est soumis a un vide
d’air important. Il rentre ainsien
ébullition vers 45-50 °C. L'eau
s’évapore, ainsi que certains aro-
mes légers. Aprés 20 minutes,
[’eau aromatisée est retirée. Ce
procédé est utilisé pour

déshumidifier les miels trop hu-
mides mais surtout pour réduire
lintensité aromatique des miels

au golt trop prononcé pour une
utilisation ultérieure dans des
confitures. Pour enlever un maxi-
mum d’aromes, on rajoute 10 %
d’eau au miel avant cette opéra-
tion. Tous ces miels ont une utili-
sation industrielle. Dans le fond
de la piece, un pasteurisateur
n’est utilisé que pour les miels
trop sales (miels hongrois) et des-
tinés a l'industrie.
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Homogénéisateur a haute pression BerToLLI
pour affiner le miel

Ily a quatorze ans, la mise en pots
se faisait manuellement.
Aujourd’hui, la CO.N.API possede
une ligne unique de mise en pots.
Elle ne sera totalement opération-
nelle que dans les nouveaux lo-
caux. Pour Uinstant, vu le man-
que de place, le dépalettiseur
chargé de ’alimentation en bo-
caux de la chaine n’a pu étre ins-
tallé. Ce travail se fait donc tou-
jours manuellement. Une toute
nouvelle machine permet de met-
tre en pots 6000 bocaux a ’heure.
Ses quatorze pistons assurent un
remplissage régu-
lier des pots en 5 se-
condes (un tour), ce
qui n’est pas trop
rapide et permet
d’éviter les inclu-
sions d’air. Par la
suite, les pots sont
refermés par un
couvercle métalli-
que, puis étiquetés
et enfin emballés
par cartons sous un
film de plastique
thermorétractile,
et enfin placés sur
palettes. Les Ita-
liens sont les n°2
mondiaux dans la
robotisation apres
’Allemagne. Les
prix des machines
italiennes sont ce-
pendant plus abor-
dables.

Vu U'exiguité des lo-
caux, le frigo de
stockage maintenu
a14°Cse trouve ac-
tuellement dans un
autre batiment. Les
miels y séjournent
normalement au
moins 21 jours avant
d’étre envoyes dgns
la distribution. Cela

La qualite

La législation italienne définissant
le «Miele italiano vergine
integrale» impose un respect de
la zone de production et de ’ori-
gine botanique indiquées, de
n’avoir recours a aucun traite-
ment thermique pour la conser-
vation (la température ne peut
deépasser 40 °C), d’avoir une te-
neur en eau inférieure a 18 %, de
ne pas dégrader les enzymes pre-
sentes, de mentionner ’année de
production et une date limite de
conservation. La CO.N.API a étu-
dié tout son circuit de condition-
nement pour répondre pleine-
ment a cette législation. C’est
probablement un des seuls
conditionneurs qui ne chauffe ja-
mais un miel au-dessus de 40°C
et qui veille autant a la qualité
des miels. Une personne est
d’ailleurs exclusivement chargée
du controle qualité. Ainsi, chaque
fat est identifié des son entree
dans la coopérative : n° du fit,
n° de l’associé, poids du miel,
type de miel et année de produc-
tion. Un échantillonnage statis-
tique est réalisé (2 flts - 2 échan-
tillons ; 3 flts - 2 échantillons ; 5
futs - 3 échantillons....). Un labo-
ratoire interne analyse ’humi-
dité, la coloration, 'HMF et les
caractéristiques organoleptiques
(5500 analyses par an). Les ana-
lyses plus élaborées sont réalisées
dans d’autres laboratoires spécia-
lisés (résidus de pesticides, d’an-
tibiotiques et de traitement
varroa, radioactivité...). Les miels
biologiques font l’objet de con-
troles renforces.

Sans cette législation qui permet
de valoriser les miels indigenes,
les apiculteurs n’auraient jamais
pu concurrencer les miels des
conditionneurs industriels (miels
d’importation). L’apiculture pro-

: permet de les stabi-  fessionnelle n’aurait plus sa place
Etiqueteuse liser. en ltalie.s E.B.
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